SCHEDA TECNICA

FORMAGGI . dal 1890

e Il Formajo Rustego e un formaggio da pasto fatto con
ingredienti sani e buoni che rimandano ad antichi sapori e
tradizioni

e« E un formaggio dal sapore tipico, saporito ed amabile,
apprezzato dai buongustai di tutte le eta

e La pasta si presenta soda, di color paglierino chiaro e
leggermente occhiata

e Lacrosta e morbida di color paglierino e rigata

N ¢ Date le sue caratteristiche semplici ma allo stesso tempo
gustose, & ottimo gustato da solo, a fine pasto o a
completamento di primi, secondi e stuzzichini

e Tl suo gusto inconfondibile inoltre pud essere apprezzato se
cotto in padella o sulla pizza

Formajo Rustego

DATI GENERALI

Ingredienti Latte, sale, caglio - Origine del latte: ITALIA
Stagionatura 30 giorni

Aspetto esteriore Forma cilindrica da 5,5 kg circa

Stoccaggio +4/+10°C

PARAMETRI CHIMICO - FISICI

Valore energetico 368 kcal /1523 kJ
Grassi 32.00g

Di cui acidi grassi saturi 22.00g
Carboidrati 1.20g

Di cui zuccheri 0.509

Proteine 20.00g

Sale 1.73¢
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