SCHEDA TECNICA

FORMAGGI - dal 1890

e LaFeta ¢ il pit celebre fra i tipici formaggi greci

e Saporita e salata & prodotta con latte fresco di pecora
per I'80% e di capra per il restante 20%

e Si presenta di colore bianco con piccoli fori irregolari e
la sua particolarita e che la sua parte esterna ha lo
stesso colore e consistenza del suo interno, ovvero &
senza buccia e senza crosta esterna

e Ha un sapore forte e deciso, destinato a palati che
amano anche il gusto dei formaggi stagionati

e Eun ingrediente indispensabile per preparare la famosa
insalata greca e in generale & ottima nella pizza e nelle
insalatone, soprattutto se tagliata a cubetti

DATI GENERALI

Ingredienti Latte fresco di pecora e capra pastorizzato, sale, caglio
Stagionatura Non prevista

Aspetto esteriore Vaschette da 2 kg o confezionata in pezzi da 200 g
Stoccaggio 4°C

VALORE NUTRIZIONALE MEDIO PER 100 g DI PRODOTTO

Valore energetico 294 kcal / 1217 kJ

Grassi 24409

Acidi grassi saturi 1750 g

Carboidrati 0.20¢g

Zuccheri 0.20¢g

Proteine 18.30 g

Sale 2409
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